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CULTOURGASTRONOMY
E-LEARNING PLATFORM

Learn e Explore e Grow e Sustain e Connect

iLa plataforma de aprendizaje electronico
CultourGastronomy ya esta aqui! Proporciona
acceso gratuito a materiales de capacitacion
integrales, disefiados para productores locales de
alimentos y bebidas, asi como para pequefias
empresas turisticas.

La plataforma consta de 10 mddulos de
arpendizaje, recursos interactivos y estudios de
caso para facilitar la integracion de la
gastronomia en el turismo. Ya seas agricultor,
productor de alimentos o profesional del turismo,
esta plataforma te respaldara en la creacion de
experiencias turisticas sostenibles y atractivas.

Funded by the European Union. Views and opinions expressed are however those of the
author(s) only and do not necessarily reflect those of the European Union or the European

Education and Culture Executive Agency (EACEA). Neither the European Union nor EACEA can
be held responsible for them.
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En esta guia, descubrirds la importancia esencial de la
gastronomia en Europa, con un enfoque particular en las
politicas de la UE que salvaguardan y fomentan su rico
patrimonio culinario. También exploraras recetas, estudios
de caso y ejemplos concretos que dan vida a esta
tradicion.

Nos complace anunciar el éxito de nuestras capacitaciones
nacionales, que respaldan a productores locales y
empresas turisticas en la integracién de la gastronomia en
el turismo y la preservacion del patrimonio cultural. Los
participantes examinaron la plataforma de aprendizaje
electrénico CultourGastronomy y abordaron temas
fundamentales en turismo gastronémico, hoteleria y
sostenibilidad.

Grecia, Elassona
El 11 de febrero, llevamos a cabo una
formaciéon nacional en Elassona, Grecia, con
la participacion de 12 productores locales.
La sesion incluyo:

e Mddulo 3: El turismo gastrondmico
como una oportunidad empresarial
e Mddulo 10: Gastronomia y hospitalidad,

con un enfoque en la narracio
patrimonio cultural. e
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Espaiia, Avila

En Avila, Espafa, el 11 de febrero, nuestra
sesion nacional de formacién acogié a 12
participantes locales: profesionales,
estudiantes y emprendedores del sector
turistico y gastronémico. La sesion se centro
en:

e Moédulo 2: Entendimiento del turismo
global y local y los principales atractivos
turisticos

e Mdodulo 7: Tecnologias de la Informacion y
la Comunicacion aplicadas al turismo
gastronémico

Bulgaria, Sofia

El 22 de marzo, llevamos a cabo una sesion
nacional de capacitacion en Sofia, Bulgaria, con
la participacion de seis representantes de
pequefos productores de alimentos y de
productores familiares. La sesion tratdé los
siguientes temas:

e Médulo 4: Motivaciones psicoldgicas detras
de las experiencias e innovaciones
gastronomicas

e Maodulo 8: Normas de calidad y etiquetado

e Modulo 9: Cadena corta de suministro
alimentario y fomento de productos locales

iProximamente! ‘ l

Nuestras préoximas sesiones nacionales de formacion se llevaran a cabo el

jueves 3 de abril en Italia, en la Universita Politecnica delle Marche, campus
San Benedetto del Tronto, y en Francia, en Marsella, el mismo dia.




C ul t e Ur Grecia, Elassona (12 de febrero de 2025); El

N £ Centro Mediterraneo de Medio Ambiente, en
- colaboracién con AENOL, llevé a cabo un
exitoso evento de diseminaciéon que reunio a
mas de 30 actores locales. El programa incluyé
presentaciones sobre el curso de formacion, la
Guia del Patrimonio Cultural y la plataforma de
aprendizaje en linea, asi como debates sobre el
turismo gastronémico sostenible. Entre los
ponentes se encontraba el Sr. Giorgos Pittas,
fundador de greekgastronomyguide, quien
subray6 la importancia de la colaboracién
entre las autoridades locales, las empresas y
los profesionales del turismo.

Espafia, Salamanca, 27 de marzo de 2025: La
Universidad de Salamanca llevé a cabo con
éxito un evento de presentacion de resultados
que reunié a mas de 30 asistentes, incluidos
expertos, instituciones, proveedores de
servicios y asociaciones gastronomicas. El
evento presentd los resultados del proyecto,
destacando el curso de formacion y la
plataforma de aprendizaje, cuya
implementacién suscit6 un notable interés
entre los asistentes. Los debates se centraron
en la promocion de la innovacion en el turismo

gastrondémico, donde los expertos
compartieron buenas practicas para fortalecer
el sector.

iProximamente!

e Se estan programando mas eventos de difusién en Francia, Italia y Bulgaria para
compartir resultados y colaborar con los colectivos interesados en cada region.
locales.

Bulgaria: 16 de abril de 2025 - Sala de eventos, 67 Bulevar Gotse Delchev, Sofia.

Francia: 24 de abril de 2025 - Le Carburateur, Marsella.

Reunion final de socios: 24 y 25 de abril de 2025 - Le Carburateur, Marsella, para
analizar los resultados del proyecto y las acciones futuras.




